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BOISSONS

APERITIFS VINS PETILLANTS

Ricard 2cl 2,90 Prosseco DOC 12c| 4,5

Whisky Grant's 4cl 4,5 Kir Pétillant 12¢l 4,9

Whisky Cardhu 4cl 7,90

Vodka 4cl 4,5 Champagne 37,5¢l 29

Marsalla Amandes 6cl 4,5 Champagne 75¢| 45

Martini rouge 6cl 4,5

Martini Blanc écl 4,5

BIERE PRESSION BIERE BOUTEILLE 33l
25cl  33cl 50cl Chouffe 4,90

Affligem 4 4,70 7,50 Paix Dieu 5.90

Hapkin 470 590 7,90 Liefman Rouge 25 cl 4,30

Picon biere 4,50

COCKTAILS

Spritz 6,50

Limoncello Spritz 6,50

Americano 6,50

Mojito 6,50

Mojito Royal 7,90

Picon vin blanc 4,50

ANTIPASTI

POUR L'APERO /7 EN ENTREE

2 pers 4 pers
PLANCHE ITALIENNE 14 28
Proscuitto blanc, spianata picante, gorgonzola DOP, Talegio
DOP, petits pains pizzas sauce tomate san Marzano
Artichauts marinés en quartier x 8pcs 5
Piments doux farcis au fromage x 8 pcs 8
La véritable burrata italienne sur son lit de 8

roquette, huile d'olive DOP, petits pains
pizza sauce tomate san Marzano
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SOFT
Coca Cola 33cl 3,70
Coca Cola zero 33l 3,70
Coca Cola Cherry 33l 3,70
Orangina 25c| 3,50
Fanta orange 25c| 3,50
Oasis Tropical 25¢l 3,50
Fuze Tea 25c| 3,50
Swheppes Tonic 25| 3,50
Swheppes Agrumes 25cl 3,50
Tropico 25cl 3,50
San Pellegrino 50cl 3,90
Perrier 33cl 3,50
Eau St Amand Villers 50cl 2,90
LIMONADES ITALIENNE €
Limonata 27,5¢| 3,90
Limonata Mandarina 27,5c¢| 3,90
Limonata Orange sanguine 3,90
Sirop & l'eau* 1,90
Diabolo* 2,50
*Menthe, péche, fraise, violette, kiwi, grenadine, citron

UNE SALADE PAS COMME LES AUTRES

PARMA [

Pain pizza base tomate san Marzano, recouvert d'une véritable burata
italienne crémeuse, roquette, tomate cerise, chiffonnade de jambon de

parme, parmesan rapé, huile d'olive DOP, vinaigre balsamique DOP

SALMON 17

Pain pizza base créeme, saumon fumé, straciatella ( le coeur de la

burrata) , éclats de pistaches, Roquette, tomate cerise huile d'olive

DOP, vinaigre balsamique DOP

FOCCACIA

PROSCUITO 99
Tomate san Marzano, Mozzarela fior di latte, chiffonade de

jambon blanc, huile d'olive DOP, stracciatella aprés cuisson

VEGE X
Créme de poivrons, Mozzarela fior di latte, roquette, Tomate

cerise, copeau de parmesan, huile d'olive DOP

PARMA 9,9

Créme, Mozzarela fior di latte, chiffonade de qubon de parme,

copeau de parmesan, roquette, huile d'olive DOP



Pl ZZE

PIZZA

MARGHERITA 1

Tomate san Marzano, Mozzarela fior di latte, basilic, huile d'olive DOP

REINE 14

Tomate san Marzano, Mozzarela fior di latte, chiffonade de jambon blanc

italien, champignons de paris, huile d'olive DOP

VEGE 14

Tomate san Marzano, mozzarela fior di latte, champignons, poivrons
émincés, aprés cuisson: roquette, tomate cerise, copeau de parmesan,

parmesan rapé, vinaigre balsamique, huile d'olive DOP

NAPOLI 14

Tomate san Marzano, Mozzarela fior di latte, Anchois, huile d'olive DOP

CALZONE 14

Tomate san marzano, Mozzarela fior di latte, chiffonade de jambon,
champignons , oeuf, huile d’olive DOP

QUATTRO FORMAGI 15

Créme, Mozzarela fior di latte, Talegio DOP, gorgonzola DOP , cheévre,
huile d'olive DOP

QUATTRO STAGIONI 15

Tomate san Marzano, Mozzarela fior di latte, chiffonade de jambon,

chqmpignons, artichauts, olive kalamata, huile d’olive

DOLCI

DESSERT

TIRAMISU SPECULOOS caramel beurre salé 5,90
TIRAMISU FRAMBOISE éclats de pistache 5,90
TIRAMISU DU MOMENT ( selon 'lhumeur du chef ) 5,90
PROFITEROLLES éclats de noisettes 6
CAFE ou THE GOURMAND 5
PIZZA NUTTI ( A partager ou pas!) 8,50

pizza nutella et éclats de noisettes

AL POLLIO 15

Créme de poivrons, Mozzarela fior di latte, poivrons émincés, oignons

rouges émincés, émincés de filet de poulet, huile d'olive DOP

LA PICANTE 15

Tomate san Marzano, Mozzarela fior di latte, poivrons émincés, oignons

rouges émincés, spianata picante, merguez, huile d'olive DOP

IL CANIBALE 16

Tomate san Marzano, Mozzarela fior di latte, pomme de terre grenaille,

boeuf haché, merguez, spianata picante, oignons rouge émincés

ALPINA 16

créme , Mozzarela fior di latte, parmigiano regiano, chiffonade de jambon,

blanc italien, pomme de terre grenaille, reblochon , oignons rouge émincés

PARMA 16

Tomate san Marzano, Mozzarela fior di latte, parmigiano regiano, huile
dolive & la truffe blanche, aprés cuisson: jambon de parme 24 mois +

Roquette et tomate cerise

SALMON 17

Créme, Mozzarela fior di latte, parmigiano regiano, huile d'olive DOP,

apreés cuisson: saumon fumé et stracciatella, éclats de pistache

AL TARTUFFO 18

Créme de truffe blanche, Mozzarela fior di latte, peccorino a la truffe
noire, champignons, chiffonade de jambon de parme 24 mois, soupgon
d’'huile d'olive & la truffe blanche

GELATO

GLACE SUPPLEMENTS
Creme fouétée 1

1 boule 2,50 Coulis Caramel 1
Coulis Chocolat 1

2 boules 4,50 Coulis Framboise 1

3 boules 6

AFFOGATO y

Café avec boule de glace vanille a litalienne

Délice smarties 3,50

Glace enfant

Vanille de madagascar, chocolat, pistache, fraise, noix de coco,

café, caramel beurre salé, Rhum raisin

ARTISAN GLACIER

Prix en € - Service compris



